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1. [bookmark: _Toc352696904]Introductie

Beste leerkracht, 

Eerst en vooral willen we u bedanken voor uw interesse in ons Frietmuseum!
U koos ervoor om samen met uw leerlingen de fantastische wereld van de aardappel en de friet in te duiken. Wij willen u hierbij zoveel mogelijk helpen, vandaar dit educatief pakket. 
In dit pakket vindt u heel wat achtergrondinformatie over ons museum maar ook kant en klare lessen waarmee u onmiddellijk aan de slag kan, zowel voor als na uw bezoek. 
We willen u alvast een fijne voorbereiding toewensen en uiteraard ook heel veel plezier tijdens uw ontdekkingstocht in ons Frietmuseum.

Met vriendelijke groeten
‘Het Frietteam’

P.S. Denk ook een na over een bezoekje aan onze andere musea, Choco-Story – Het chocolademuseum en Lumina Domestica – Het lampenmuseum.




[bookmark: _Toc352696905]

2. [bookmark: _GoBack]Waarom een Frietmuseum? 

Het Frietmuseum van Brugge is het enige museum ter wereld waar deze ongelofelijke lekkernij van oorsprong tot puntzak aan bod komt. Het museum is een realisatie van Eddy Van Belle – Ridder in de orde van de Gulden puntzak – en zijn zoon Cédric. Naast het Frietmuseum beheren zij in Brugge ook het chocolademuseum – Choco-Story en het museum Lumina Domestica over de geschiedenis van de binnenhuisverlichting.
Samen met de Belgische chocolade, zijn de frietjes hét uithangbord bij uitstek om de Bourgondische levenswijze van de Belgen te illustreren. Sinds de Eerste Wereldoorlog veroveren de frietjes de hele wereld. We mogen terecht fier zijn op de friet!
Het is dan ook niet meer dan logisch dat er een museum gewijd wordt aan onze nationale trots. Een didactisch museum waar alle vragen over de aardappel en de friet gesteld én beantwoord kunnen worden. We schetsen er zowel de geschiedenis van de aardappel als die van de friet.
Op de benedenverdieping wordt de geschiedenis van de aardappel verteld. Deze begon meer dan 10.000 jaar geleden in Peru.
De eerste verdieping, laat de bezoeker alle aspecten van de friet ontdekken. 
In de middeleeuwse kelder van het museum kan de bezoeker aan het einde van zijn ontdekkingsreis nog genieten van een overheerlijke puntzak verse frietjes.










3. [bookmark: _Toc352696906]Praktische informatie

[bookmark: _Toc352696907]Openingsuren
Het Frietmuseum is elke dag open van 10 tot 17u. 
Enkel gesloten op  25 december en op 1 januari. 
Het museum is ook de 2de week van januari gesloten.

Wij vragen om voor groepsbezoeken tijdig te reserveren via het reservatieformulier op onze website, www.frietmuseum.be . 

[bookmark: _Toc352696908]Locatie 
Het Frietmuseum is ondergebracht in één van de vele historische panden die Brugge rijk is, ‘De Saaihalle’. 
Bovendien bevindt het zich op slechts 200 meter van de Grote Markt van Brugge. 

Contactgegevens:
Frietmuseum
Vlamingstraat 33
8000 Brugge
Tel.: 050/34 01 50
Fax: 050/34 31 50
E-mail: info@frietmuseum.be
Website : www.frietmuseum.be





[bookmark: _Toc352696909]Toegangsprijzen

Groepsprijzen vanaf 15 personen
	Volwassenen
	
	6,00 euro

	Kinderen tussen 6 - 11
	
	5,00 euro

	Kinderen tussen 0 - 5
	
	1,00 euro






  1 begeleider gratis per 10 leerlingen

Wenst u tijdens uw bezoek de begeleiding van een gids, dan kunnen wij deze voor u reserveren (minimum 1 week op voorhand). 
Gids = 75,00 euro (max. 20 pers. per gids) 
Wij bieden ook combi tickets aan met onze andere musea, meer informatie hierover vindt u op onze website.

[bookmark: _Toc352696910]Frituur
In onze middeleeuwse kelder kunt u de lekkerste frietjes proeven. 
Voor groepen bieden een wij een gratis proevertje aan, dit is dan één puntzak frietjes per vijf personen. 
Wilt u wat uitgebreider eten dan kunt u kiezen voor één van onze groepsmenu’s: 
· Menu met assortiment van vlees
U betaalt hiervoor 5,5 euro per persoon. 
Dit menu omvat frietjes met saus, een assortiment van vlees en een drankje naar keuze.

· Menu met stoofvlees
Hiervoor betaalt u 8 euro per persoon. 
Dit menu omvat frietjes met saus, stoofvlees en een drankje naar keuze.
Wij vragen om uw keuze door te geven bij de reservatie.



4. [bookmark: _Toc352696911]Verloop van het bezoek

U mag zeker niet vergeten om de leerlingen even naar het prachtige gebouw te laten kijken. 
De Vlamingsstraat was vanaf de Middeleeuwen tot halfweg de 19de eeuw het belangrijkste handelscentrum van de stad Brugge. Aan de rechterkant liepen toen nog de reien. ‘De Saaihalle’, waarin ons Frietmuseum is gevestigd, was het natiehuis van de Genuezen. Het dateert uit 1399. In dit natiehuis kwamen de kooplieden van Genua samen. Ze stapelden er hun producten op of richtten er consulaten in. 
Saai is eigenlijk oud Nederlands voor wol of stof.

Rechts boven de hoofdingang van de Genuese Loge is in halfreliëf het wapenschild van de stad en de republiek Genua aangebracht. Ook de bouwdatum werd expliciet vermeld. Hiermee is de Genuese Loge het oudste bewaarde monument in Brugge waarop het bouwjaar voorkomt; alweer een exclusiviteit.

Vlak voorbij het ingangspoortje vindt u de vestiare, laat uw leerlingen er gerust hun jas en rugtas achterlaten. De vestiare wordt niet bewaakt dus waardevolle voorwerpen kunt u beter meenemen.

Zaal A: de oorsprong van de aardappel
In deze zaal wordt de oorsprong van de aardappel uitgelegd. 
De aardappel werd ontdekt in Peru door de indianen. Zij jaagden op alpacas en merkten op dat deze knollen uit de grond aten. Dit waren aardappelen. Ze smaakten echter wat bitter, maar na wat drogen in de zon ontdekten de indianen dat ze best voedzaam waren. 
Er hangt in zaal A ook een bord met info over de verschillende bewaarmethodes voor aardappelen in het huidige Peru. U kunt er ook de wilde aardappel uit Peru bekijken.
Verder kunt u er precolumbiaanse huacos bekijken, aardewerk in de vorm van aardappelen. 

Zaal B: de aardappelvariëteiten
Hier krijgt u wat meer uitleg over de verschillende soorten aardappelen. Er zijn meer dan 4000 soorten. 





Zaal C: de aankomst van de aardappel in Europa
De aardappel komt uit Zuid-Amerika en kwam via de Spaanse ontdekkingsreizigers naar Europa. 
Het was tijdens de expeditie van Jimenez de Quesada (1537) dat de Spanjaarden de aardappel ontdekten in Colombia. Ze waren daar op zoek naar ‘El Dorado’. 
U kan de reis van de aardappel bekijken op onze grote wereldbol. 

Zaal D: de aardappelplant
In zaal D vindt u heel wat verschillende info. Er wordt verteld over hoe de aardappel in middeleeuwen roggebrood vervangde. Er zat een schimmel in rogge waardoor er heel wat epidemieën waren. Met de komst van de aardappel hadden de mensen een beter alternatief voor het roggebrood.
Het belang van de aardappel kan aangetoond worden door de hongersnood in Ierland. Deze ontstond doordat er hele aardappelvelden verwoest werden door schimmels. 
In het tweede deel van zaal D hangen foto’s van de aardappelplant. De aardappel behoort tot de nachtschadefamilie, net zoals de tomaat en de paprika. De plant zelf is giftig, enkel de ondergrondse knolletjes zijn eetbaar. 
U vindt in zaal D ook nog info over de voedingswaarde van de aardappel, de teelt en de coloradokever. 

Zaal E: film over de aardappelteelt 
De titel van deze film is ‘van patat tot friet’ en dit mag u erg letterlijk nemen. De film begint met een boer die zijn aardappelen rooit, daarna ziet u hoe deze aardappelen omgetoverd worden tot diepvriesfrietjes.

Zaal F: Belgische oorsprong van de friet
De Friet is Belgisch van oorsprong. In de Maasstreek viste men op kleine visjes die ze dan frituurden. In 1750 was het echter een erg strenge winter waardoor de rivier bevroren was. Ter vervanging van de visjes sneden de mensen toen aardappelen in dunne stokjes om te frituren. De frietjes waren geboren!
Hier is echter geen echt bewijs van ...




Zaal G: allerlei apparaten voor het schillen en snijden van de aardappelen
Hier komt u te weten wanneer een aardappel goed is om frietjes van te maken en u krijgt ook nog wat uitleg over de verschillende frietsoorten. Er staan ook allerlei apparaten voor het schillen en snijden van aardappelen.

Zaal H: oude machines voor het schillen, snijden en bakken 
Hier ziet u een verzameling oude machines waaronder een aardappelschilmachine, snijmachine en frituurapparaten.

Na het bekijken van de oude machines kunt u door het frietkot wandelen en daar nog wat attributen bekijken. U ziet bij het buitenkomen informatieve panelen over de verschillende sauzen. 
Links kunt u de Fritomatic bekijken, een Brugse uitvinding. Deze automaat maakt een bekertje frietjes klaar in 60 seconden. 
Verder ziet u nog de friet in de kunst, de oorsprong van de friet in Brugge en wat uitleg over het frietbakken en het frietkot. 
Ook de soundscape mag u zeker niet overslaan, hier ziet u hoe muziek gemaakt wordt met allerlei frietattributen. Misschien een ideetje om te proberen in de klas?
U kunt uw bezoek afsluiten in onze kelder waar u samen met de kinderen een lekker frietje kunt proeven.








5. [bookmark: _Toc352696912]Voorbereidende les 1

Aanbreng van het thema / het aardappelverhaal
Duur: 50 min.
Doelen: 
· Bekendmaking van het bezoek aan het frietmuseum
· Nieuwsgierig maken van de leerlingen
· Info en kennisoverdacht ‘Het aardappelverhaal’
· Begrijpend lezen

Materiaal: 
· Foto aardappel (bijlage 1) 
· Foto van het Frietmuseum (bijlage 2)
· Het aardappelverhaal met bijhorende vragen (bijlage 3)
· Eventueel folders van het musem (zelf te voorzien)
· Echte aardappelen
· Foto aardappelplant (bijlage 4)


[bookmark: _Toc352696913]Instap

Toon de leerlingen een detailfoto van een aardappel (bijlage 1) en vraag ze wat het is. 
Zo komen we bij de aardappel. 
Laat de leerlingen hierover brainstormen en maak eventueel een webschema. Op deze manier kom je ook wat meer te weten over de voorkennis van de leerlingen. 

Mogelijke vragen: 
Eten jullie graag aardappelen? 
Hoe vaak eten jullie thuis aardappelen? 
Eten jullie ze altijd op dezelfde manier? 

Op deze manier kom je bij frietjes. Laat de leerlingen vertellen hoe vaak ze friet eten en of die dan thuis klaargemaakt worden. Vraag ook hoe dat dan juist gebeurt. 


[bookmark: _Toc352696914]Uitleg
Vertel aan de leerlingen dat ze binnenkort een bezoekje zullen brengen aan ‘Het Frietmuseum’ in    Brugge. Toon ze een foto van het museum (bijlage 2). 
(Laat ze eventueel de folder van het museum bekijken)
              Hou met de leerlingen een gesprekje over het museum. 
 	Mogelijke vragen:  
Wat zou er allemaal te zien zijn in dat museum? 
Zou het groot zijn? Waarom wel/niet? 
Hoeveel mensen zouden er in het museum werken en wat zouden die dan moeten doen? 
	Ga wat verder in op wie er in ‘Het Frietmuseum’ werkt en wat hun taken zijn. 
· Conservator: dagelijkse leiding
· Onthaalmedewerker: kassa, reserveringen, telefoon en mails, museumshop
· Frituristen: frituur
· Onderhoudsploeg: onderhoud van het museum

[bookmark: _Toc352696915]Verwerking ‘Het aardappelverhaal’ (bijlage 3)

Vertel de leerlingen dat ze in het museum het hele verhaal ‘van patat tot friet’ zullen zien. Om hen voor te bereiden op het bezoek kunnen ze het aardappelverhaal lezen en bijhorende vragen beantwoorden. 

De tekst kan je voorlezen of door de leerlingen in stilte laten lezen. De vragen kunnen individueel opgelost worden en daarna klassikaal besproken worden. 
[bookmark: _Toc352696916]Slot
Tot slot bekijken we nog eens de aardappel zelf. 
Deel enkele aardappelen uit en laat de leerlingen die onderzoeken. 
Vraag de leerlingen waar je aardappelen kunt vinden, waar groeien ze? 

Toon de foto ‘groei van de aardappelplant’ (bijlage 4) en leg uit dat de aardappel een knol is die onder de grond zit. Enkel het ondergrondse deel kunnen we opeten, de bladeren zijn giftig. 


Vertel de leerlingen dat ze het vervolg op het aardappelverhaal, nl. het frietverhaal in het museum zullen te weten komen.
6. [bookmark: _Toc352696917]Voorbereidende les 2

Voorbereiding van het eigenlijke bezoek
Duur: 50 min.
Doelen: 
· Prijs berekenen van het museumbezoek
· Route: hoe gaan we er naartoe?
Materiaal: 
· Adres van het frietmuseum (bijlage 5)
· Kaart van brugge (zelf te voorzien)
· Prijzen museum en frituur (bijlage 7)
[bookmark: _Toc352696918]Instap
Vertel de leerlingen wanneer jullie naar het frietmuseum gaan. Vraag hen hoe je er naartoe zou kunnen gaan: 
Te voet, fiets, bus, trein, met auto’s van ouders, … 
Bespreek wat haalbaar is en leg uit dat het belangrijk is dat jullie op voorhand goed weten hoe jullie dit zullen aanpakken. 

Vertel dat niet alleen de weg belangrijk is maar ook de prijs van jullie bezoek. De directeur wil precies weten hoeveel het zal kosten. Hou er rekening mee dat jullie misschien ook frietjes willen eten ter plaatse.


[bookmark: _Toc352696919]Verwerking

Verdeel de leerlingen in groepjes, enkele groepjes doen de route, de anderen berekenen de prijs. 
De leerlingen zullen hiervoor zeker hulp nodig hebben. Voor de prijsberekening kan bijlage 8 gebruikt worden. Deze kan u aanpassen aan uw eigen bezoek. (op het werkblaadje laat ik de leerlingen geen rekening houden met het aantal gratis begeleiders, dit lijkt me te moeilijk)

Route:
· Te voet/fiets: laat de leerlingen op internet (google maps) opzoeken langs waar ze moeten stappen. Of geef hen een kaart op papier en laat ze er de weg op tekenen
· Bus: laat ze opzoeken welke bus ze kunnen nemen en hoe laat deze komt. 
· Waarschijnlijk moeten de leerlingen in het centrum van Brugge nog een stukje te voet tot aan het museum, ook deze weg kunnen ze zelf uitstippelen.

Prijsberekenig: 
· Geef de leerlingen de prijslijst en laat ze zelf uitzoeken hoe duur het bezoek wordt. Dit kan uiteraard met behulp van een rekentoestel. Laat ze wel de berekening opschrijven zodat ze dit nadien kunnen uitleggen.

[bookmark: _Toc352696920]Slot

De bevindingen van de leerlingen worden klassikaal besproken, controleer of ze allemaal dezelfde route uitstippelden of dezelfde prijs berekenden. 
Indien de routes verschillend zijn kan je bespreken welke de makkelijkste is voor jullie. 







7. [bookmark: _Toc352696921]Verwerkingsactiviteit

Elfjes schrijven over het bezoek aan het frietmuseum
Duur: 50 min.
Doelen: 
· Nadenken over wat ze hebben bijgeleerd
· Creatief omgaan met taal
Materiaal: 
· Foto’s van het frietmuseum (zelf gemaakt tijdens het bezoek)
[bookmark: _Toc352696922]Instap
Vertel de leerlingen dat ze vandaag elfjes zullen schrijven. Vraag hen of ze weten wat dat zijn. Ze zullen waarschijnlijk denken dat het over sprookjesfiguren gaat. Leg hen uit dat er ook nog andere elfjes bestaan, dat elfjes ook gedichtjes zijn. 
Zij zullen vandaag deze gedichtjes schrijven over hun bezoek aan het frietmuseum. Ze mogen dus schrijven over aardappelen, frietjes of over wat ze van het museum vonden.
[bookmark: _Toc352696923]Uitleg
Schrijf onderstaand elfje op het bord als voorbeeld:

Elfjes
Vliegen niet
Het zijn woorden
Samen zoals je ziet
Elf

Bespreek de vorm van het gedicht met de leerlingen. 
Hoeveel woorden? Hoeveel in elke zin? 



Schrijf een korte uitleg op het bord: 

1/ Een elfje heeft 11 woorden
2/ Opbouw: 1ste regel 1 woord
	        2de regel 2 woorden
                       3de regel 3 woorden
	        4de regel 4 woorden
	        5de regel 1 woord

[bookmark: _Toc352696924]Verwerking

Maak samen met de hele klas enkele elfjes als oefening. 
Daarna kunnen de leerlingen zelfstandig elfjes schrijven over het bezoek aan het frietmuseum. 
Als inspiratie kun je wat foto’s op het bord hangen.

Als de leerlingen een elfje geschreven hebben kunnen ze dit mooi versieren, in het thema van ‘Het Frietmuseum’ natuurlijk.
[bookmark: _Toc352696925]Slot

Laat de leerlingen hun elfjes aan elkaar voorlezen. 
U kan er ook altijd enkele doormailen naar het frietmuseum, wij zijn altijd blij om dit te lezen!
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